La Poppea di Porta Roma
Caseificio Porta Roma s.r.l. |

11 formaggio ¢ caratterizzato da un colore bianco avorio di elevata intensita con intéhsespote lattiche
fresche e sentori di vegetale fresco e secco. Gusto molto dolce, leggermente acido e salato. Di
media solubilita, bassa adesivita ed elevata persistenza aromatica.
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